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5 É permitida a subcontratação, total ou parcial, das atividades 

que se relacionem diretamente com o objeto principal deste Termo de Referência, incluindo a 

sublocação, desde que, em qualquer caso, seja expressamente autorizada pela CONTRATADA, 

após anuência da CONTRATANTE e da SECOP. 

5.1.1 No caso da sublocação, a pessoa jurídica responsável pela sublocação deverá comprovar 

que atinge, no mínimo, a mesma pontuação técnica da CONTRATADA, de acordo com o item 

11 deste Termo de Referência.  

5.2 O OPERADOR permanecerá integralmente responsável pela qualidade, supervisão, 

coordenação e entrega dos produtos contratados, inclusive quando envolver terceiros para a 

execução de atividades acessórias. A subcontratação de quaisquer serviços deverá ser previamente 

autorizada pela CONTRATADA, mediante justificativa formal e após anuência da 

CONTRATANTE e da SECOP. 

5.3 O descumprimento destas disposições poderá ensejar a rescisão contratual e a aplicação 

das penalidades cabíveis. 
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LICITAÇÃO N.º 12060/2025  OEI/COP30 

 
ANEXO E 

 

MINUTA DO CONTRATO 

 

CONTRATO DE OPERAÇÃO DE RESTAURANTES E QUIOSQUES NA 30ª 
CONFERÊNCIA DAS PARTES DA CONVENÇÃO-QUADRO DAS NAÇÕES 

UNIDAS SOBRE AS MUDANÇAS CLIMÁTICAS 

 

DAS PARTES: 

GESTOR: _______________, inscrita no CNPJ sob o nº. ________________, com sede 

em: ________________________, contratado pela Organização dos Estados Ibero-

americanos para a Educação, a Ciência e a Cultura (OEI) (CONTRATANTE), em razão 

da Licitação nº 11060/2025, decorrente do projeto de cooperação nº 2/2024, celebrado 

entre o organismo internacional e a Secretaria Extraordinária para a COP30 (SECOP).  

OPERADOR: _______________, inscrita no CNPJ sob o nº. ________________, com 

sede em: ________________________; pessoa jurídica selecionada, no lote _______ da 

Licitação nº _____________ - OEI, para operar serviços de alimentação no âmbito da 30ª 

Conferência das Partes da Convenção-Quadro das Nações Unidas sobre as Mudanças 

Climáticas (COP30).   

 

PREÂMBULO 

CONSIDERANDO que a 30ª Conferência das Partes da Convenção-Quadro das Nações 

Unidas sobre as Mudanças Climáticas, ocorrerá em Belém, no Estado do Pará, do dia 10 

a 21 de novembro de 2025; 
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CONSIDERANDO que a Organização dos Estados Ibero-americanos para Educação, 

Ciência e Cultura  OEI celebrou projeto de cooperação nº 2/2024, com a Secretaria 

Extraordinária para a COP30 (SECOP), visando auxiliar a organização, implementação e 

execução da COP30; 

CONSIDERANDO que o GESTOR, foi apontado - em razão do resultado da Licitação 

nº 11060/2025 e dos instrumentos contratuais dela decorrentes - como responsável pela 

montagem, desmontagem, fornecimento de bens e prestação de serviços a 

RESTAURANTES e QUIOSQUES disponibilizados na ZONA ___________; 

CONSIDERANDO que o OPERADOR foi selecionado por meio da Licitação nº 

_______ da OEI, para operar serviços de alimentação nas áreas integrantes do lote 

_______ (Anexo I) do referido procedimento competitivo; e 

CONSIDERANDO que o OPERADOR deverá organizar os serviços comerciais 

conforme os termos e condições deste instrumento, nas áreas designadas pelo GESTOR, 

dentro da ZONA ________ do evento, e prestar os serviços comerciais aos participantes 

da Conferência nessas áreas, 

vêm, as Partes, em consideração às promessas, compromissos e obrigações mútuas aqui 

assumidas, acordar com o seguinte: 

DEFINIÇÕES 

Art. 1º - Para fins deste instrumento, entende-se por:  

I - ATIVIDADE: serviços comerciais prestados pelo OPERADOR, incluindo, mas não 

se limitando, ao fornecimento de serviços de alimentação, mediante pagamento, ao 

público participante da COP30, na Zona ________, de acordo com este Contrato e com 

as diretrizes estabelecidas pela OEI e a SECOP. 

II - CONTRATO: o presente instrumento, firmado por mútuo acordo entre as partes, 

incluindo seus Anexos e todos os documentos que compuseram a Licitação nº _______ 

da OEI, inclusive, o Termo de Referência. 

III - ZONA _________: __________________________________________________; 
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IV - OPERADOR: ___________, pessoa jurídica responsável pela exploração comercial 

dos espaços descritos no Anexo I deste Contrato; 

V - INFORMAÇÕES SIGILOSAS: qualquer informação verbal e/ou escrita (em forma 

visual ou eletrônica, em disco magnético, óptico ou memória e onde quer que esteja 

localizada), que, no momento pertinente, não seja conhecida do público ou de qualquer 

pessoa que atue em negócio semelhante ao conduzido pelo OPERADOR, incluindo, mas 

não se limitando, a know-how técnico e dados, desenhos, sistemas, métodos, processos de 

software, listas de clientes, assuntos empresariais, lista de fornecedores, dados de 

funcionários, informações de marketing ou financeiras, dados de clientes, listas de preços, 

cálculos, documentos, detalhes de ofertas, propostas, termos e condições contratuais, 

informações de produtos, informações relacionadas a preços, taxas, contas bancárias, 

transações financeiras, planos de investimento, códigos ou referências, cronogramas ou 

qualquer outra informação marcada como confidencial ou privilegiada ou que, 

razoavelmente, nas circunstâncias prevalecentes, deva ser considerada confidencial. 

VI - EVENTO: 30ª Conferência das Partes da Convenção-Quadro das Nações Unidas 

sobre as Mudanças Climáticas, que ocorrerá em Belém, no Estado do Pará, do dia 10 a 

21 de novembro de 2025; 

VII - PRODUTOS ALIMENTÍCIOS: produtos processados destinados ao consumo 

humano, incluindo aditivos alimentares, produtos biologicamente ativos, bebidas e água 

potável (embalada). 

VIII - BOAS PRÁTICAS DO SETOR: adoção de padrões, práticas, métodos e 

procedimentos em conformidade com todas as leis aplicáveis e exercendo o grau de 

habilidade, cuidado, diligência, prudência e previsão que seria razoavelmente esperado 

de uma pessoa qualificada, competente, devidamente habilitada e experiente, engajada 

em tipo semelhante de atividade sob as mesmas ou similares circunstâncias de tempos em 

tempos. 

IX - FATURAMENTO BRUTO: faturamento gerado em decorrência da atividade 

realizada pelo OPERADOR, calculado de acordo com o artigo 2.3 deste Contrato. 

X - PAÍS ANFITRIÃO: República Federativa do Brasil. 
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XI  PROPRIEDADE INTELECTUAL: todas as patentes, modelos de utilidade, 

direitos sobre invenções, direitos autorais e direitos conexos, direitos morais, marcas e 

marcas de serviço, nomes empresariais e domínios, direitos sobre imagem e apresentação, 

boa-fé e o direito de processar por concorrência desleal, direitos sobre desenhos 

industriais, direitos sobre software, direitos sobre banco de dados, direitos de usar e 

proteger informações confidenciais (incluindo know-how e segredos comerciais) e todos 

os demais direitos de propriedade intelectual, registrados ou não, incluindo todos os 

pedidos e direitos de pedir ou obter, renovações ou extensões, e direitos de reivindicar 

prioridade sobre tais direitos e quaisquer direitos similares ou equivalentes que existam 

ou venham a existir em qualquer parte do mundo em qualquer meio, tanto existentes como 

futuros, em perpetuidade. 

 

ESCOPO DO CONTRATO 

Art. 2º O GESTOR concede ao OPERADOR o direito de uso dos espaços citados no 

Anexo I, localizado na área do Evento denominada Zona _____, para a realização da 

Atividade.  

2.1. Em contrapartida, o OPERADOR se compromete a realizar a atividade nos termos 

e condições deste acordo e a pagar ao GESTOR, o percentual acordado do faturamento 

da operação, deduzidos os custos de padronização do espaço, conforme especificado 

neste Contrato, devendo o GESTOR recolher os recursos à OEI, para aplicação no 

projeto de cooperação nº 2/2024. 

2.1.2 Para os fins deste Contrato, o OPERADOR deverá prestar os seguintes serviços: 

_____________________________________________________________________ 

2.1.3 No desempenho da atividade, o OPERADOR deverá sempre observar as boas 

práticas do setor. 

2.1.4 Para além das obrigações tratadas neste instrumento, as Partes também poderão 

acordar a prestação de serviços adicionais pelo OPERADOR, para consecução dos 
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objetivos contratados, mediante pagamento de preço a ser definido pelo GESTOR, por 

meio de Termo Aditivo, que deverá ser previamente submetido ao crivo da OEI e da 

SECOP.  

BASE CONTRATUAL 

Art. 3º Em caso de ambiguidade, inconsistência, contradição, discrepância, incorreção 

ou lacuna de informações dentro ou entre este acordo e seus respectivos anexos, o 

GESTOR emitirá instruções para solucionar tais questões. 

3.1 Os Termos e Condições Gerais de Negócios, por exemplo, termos de entrega e 

pagamento, termos e condições de pedidos, termos e condições de venda das Partes, bem 

como protocolos, planos ou outros documentos não mencionados, não constituem base 

contratual, salvo se forem incorporados mediante aditivo assinado mutuamente pelas 

Partes. Tais documentos também não terão validade mesmo que mencionados na proposta 

do OPERADOR ou em outros documentos das Partes. As Partes reconhecem que este 

acordo foi negociado individualmente.   

3.2 O OPERADOR reconhece que o GESTOR foi contratado pela OEI para a prestação 

de serviços para a COP30, estando vinculada a um Contrato Principal. O OPERADOR 

reconhece ainda que a OEI celebrou a relação contratual com o GESTOR em decorrência 

de projeto de cooperação firmado entre o organismo internacional e a SECOP. 

3.3 Caso o OPERADOR descumpra qualquer obrigação relativa a este instrumento, 

deverá indenizar integralmente o GESTOR por quaisquer eventuais danos e/ou 

responsabilidades financeiras decorrentes, que serão automaticamente aplicáveis ao 

presente Acordo, na medida em que disserem respeito à atividade e aos serviços 

atribuídos ao OPERADOR .  

3.4 O OPERADOR compromete-se a indenizar integralmente o GESTOR por quaisquer 

responsabilidades financeiras decorrentes dessas decisões.   

3.5 Quaisquer decisões proferidas em processo judicial ou por meio de arbitragem entre 

o GESTOR e a OEI, relativas às responsabilidades resultantes do contrato principal, 

aplicar-se-ão automaticamente a este Contrato, entre o GESTOR e o OPERADOR, na 
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medida em que tais decisões/julgamentos se apliquem à atividade e aos serviços 

atribuídos ao OPERADOR.  

3.6 O OPERADOR  se compromete a isentar o GESTOR de toda e qualquer potencial 

responsabilidade financeira decorrente dessas decisões e/ou julgamentos. 

DA REMUNERAÇÃO 

Art. 4º. O OPERADOR  pagará ao GESTOR ____% (_____ por cento) do faturamento 

gerado pela atividade e por todos os serviços correlatos, deduzidos os custos de 

padronização do espaço, conforme especificado neste Contrato.  

4.1 faturamento  outras taxas cobradas pelo 

OPERADOR sobre as vendas e receitas de qualquer espécie, resultantes da atividade 

realizada pelo OPERADOR  ou de outras operações que estejam no âmbito deste 

contrato, tanto à vista quanto a prazo, independentemente de eventual inadimplência, sem 

qualquer dedução (inclusive de taxas de cartão). 

4.1.1 Também está incluído no faturamento o valor de bens e serviços quando fornecidos 

ou concedidos pelo OPERADOR  gratuitamente, salvo exceções previstas neste acordo. 

O termo não incluirá qualquer imposto sobre vendas ou imposto de consumo 

discriminado separadamente e arrecadado para repasse à autoridade fiscal.  

4.1.2 Todas os faturamentos serão consideradas recebidas no momento da apuração do 

valor devido, e não no momento do pagamento, a menos que especificamente autorizado 

pelo GESTOR. 

4.1.3 O pagamento será devido no percentual mencionado aplicado sobre o faturamento 

auferido com as vendas, deduzidos os custos de padronização do espaço. 

DESIGN E INSTALAÇÃO DO RESTAURANTE OU QUIOSQUE 

Art. 5º. O OPERADOR será responsável por adquirir junto ao GESTOR os itens 

necessários à padronização do Restaurante e/ou dos Quiosques constantes no Anexo I. 

5.1. O Restaurante e/ou Quiosques será preparado pelo GESTOR e entregue ao 

OPERADOR conforme o cronograma acordado entre as Partes constante no Anexo II 
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deste instrumento. O processo de entrega será formalizado por meio de um termo de 

entrega e aceitação, assinado por ambas as Partes. 

5.2 O OPERADOR será responsável por equipar o Restaurante ou Quiosque com todos 

os demais equipamentos e itens necessários à execução da atividade, bem como por 

formar a equipe de pessoal encarregada da prestação dos serviços previstos. 

5.3 A lista dos demais equipamentos e itens a serem inseridos no Restaurante e/ou 

Quiosques, assim como a relação de profissionais a serem empregados, deverá ser 

submetida ao GESTOR para aprovação prévia e por escrito antes do início das atividades.  

5.4 O não cumprimento dessas obrigações ou preparações a tempo pelo OPERADOR  

será considerada uma violação material dos termos deste Contrato. 

5.5 O OPERADOR  deverá permitir que o GESTOR, seus representantes e/ou equipe 

formada pelo GESTOR, a OEI e a SECOP acessem e inspecionem o Restaurante e/ou 

Quiosque a qualquer momento antes do início das atividades, sem qualquer impedimento. 

Caso sejam detectadas irregularidades durante tais inspeções, o OPERADOR deverá 

adotar todas as medidas necessárias para corrigir imediatamente as falhas, tão logo receba 

notificação  por escrito ou verbal  do GESTOR. 

5.6 O OPERADOR  deverá comunicar imediatamente o GESTOR, quando o 

Restaurante e/ou Quiosque estiver totalmente preparado para a execução da atividade de 

que trata este instrumento.  

5.6.1. A partir deste momento, o GESTOR realizará uma inspeção presencial com a 

participação obrigatória de um representante designado do OPERADOR. Durante a 

inspeção, será verificada a conformidade do estado atual do Restaurante e/ou Quiosque 

com a legislação vigente, com as normas e exigências estabelecidas pelo GESTOR, pela 

OEI e pela SECOP, e com o projeto de design aprovado.  

5.6.2 Caso seja constatado que o Restaurante e/ou Quiosque não atende às exigências 

legais ou técnicas referidas, o OPERADOR deverá adotar todas as providências 

necessárias para reparo e/ou correção dentro do prazo determinado pelo GESTOR, 

contados da data da inspeção.  
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5.6.3 Somente após a finalização das correções e o recebimento da confirmação formal 

do GESTOR, o OPERADOR poderá iniciar a prestação dos serviços no Quiosque. 

CONDIÇÕES DE MANUTENÇÃO E REPARO DO QUIOSQUE 

Art. 6º. Após a entrega do Restaurante e/ou Quiosque, o OPERADOR compromete-se 

a arcar com todos os custos das obras de reparo e substituição necessárias. Entretanto, a 

execução efetiva de tais obras será realizada apenas pelo GESTOR ou por prestadores de 

serviços por ela designados.  

6.1 O OPERADOR será responsável pela manutenção técnica de todas as instalações e 

equipamentos fornecidos ou instalados pelo GESTOR no Restaurante ou Quiosque, 

devendo executar essa manutenção conforme as instruções do fabricante. 

6.2 O OPERADOR deverá apresentar periodicamente ao GESTOR os registros das 

manutenções realizadas 

6.2.1. Caso o OPERADOR deixe de realizar tais manutenções de forma adequada e 

conforme necessário para a adequada prestação dos serviços, o GESTOR poderá 

executar os serviços às custas do OPERADOR .   

6.3 Caso sejam necessárias obras de reparo ou substituição no Restaurante e/ou Quiosque, 

o OPERADOR deverá informar imediatamente ao GESTOR por escrito, e obter sua 

aprovação prévia para toda e quaisquer intervenções. 

6.4 Caso, em conexão com o evento ou com as atividades do OPERADOR, seja 

necessária alguma intervenção relacionada ao sistema geral que passa pela área utilizada 

pelo OPERADOR, esta concorda em permitir o acesso ao Restaurante e/ou Quiosque e 

à área ao redor para o pessoal, empreiteiros ou outros representantes do Evento ou do 

GESTOR realizarem os trabalhos necessários.  

6.4.1 O acesso de que trata o item 6.2 inclui a permissão da entrada de equipamentos, 

instalações ou outros itens pertinentes para esse fim. O GESTOR se esforçará, sempre 

que possível, para que tais trabalhos sejam realizados fora do horário de funcionamento 

do Restaurante e/ou Quiosque.  
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6.5 O OPERADOR deverá comunicar imediatamente ao GESTOR qualquer falha, 

incidente ou situação que possa causar acidentes. O OPERADOR assume total 

responsabilidade por qualquer dano ou prejuízo decorrentes da omissão ou atraso nessas 

notificações.  

6.6 O OPERADOR é responsável por manter o interior e o exterior do Restaurante e/ou 

Quiosque em condições adequadas de limpeza, organização e operação; incluindo, mas 

não se limitando a: pisos, revestimentos internos e externos, paredes, tetos, melhorias ou 

adaptações realizadas pelo próprio OPERADOR, equipamentos e utensílios do 

GESTOR fornecidos com o Restaurante e/ou Quiosque, portas, janelas e sistemas de 

proteção contra incêndios. 

PROCEDIMENTOS PARA EXECUÇÃO DA ATIVIDADE 

Art. 7º. O OPERADOR deverá iniciar integralmente a prestação dos serviços no 

Restaurante e/ou Quiosque na data e horário informados pelo GESTOR.  

7.1 Em caso de atraso causado por ação ou omissão do OPERADOR ou se esta não 

assegurar o pleno funcionamento do Quiosque durante o prazo contratual e/ou período 

estipulado, estará obrigada a pagar a penalidade descrita no Termo de Referência da 

licitação que deu origem a este contrato Multa por A  

7.1.1. A aplicação de Multa por Atraso não prejudica outros direitos do GESTOR 

previstos neste instrumento ou na legislação aplicável, incluindo o direito de indenização 

por eventuais danos.  

7.1.2 Adicionalmente, o GESTOR se reserva o direito de rescindir unilateralmente o 

Contrato e demandar ressarcimento por todos os prejuízos sofridos pela não realização da 

Atividade. 

7.2 A CONTRATADA deve assegurar que o Quiosque opere todos os dias previstos para 

o Evento (03/11/25 a 28/11/25), das ____h às ____h.  

7.2.1 Caso o OPERADOR deixe de operar nos horários estabelecidos neste instrumento, 

deverá arcar com penalidade descrita no Termo de Referência da licitação que deu origem 

a este contrato, levando em consideração, para gradação da penalidade, a quantidade de 
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horas de inatividade. Além disso, o GESTOR mantém o direito de buscar indenização e 

exercer outros direitos previstos neste Contrato. 

7.3 O OPERADOR se compromete a utilizar o Restaurante e/ou Quiosque 

exclusivamente para os fins deste Acordo e observar as diretrizes sobre uso de marca 

repassadas pelo GESTOR.  

7.3.1 O OPERADOR declara e garante que possui todos os direitos legais sobre os 

logotipos, marcas, rótulos, nomes e demais sinais distintivos relacionados às suas 

atividades e compromete-se a proteger e isentar o GESTOR de quaisquer reivindicações 

decorrentes do uso indevido de tais elementos. 

7.4 O OPERADOR se compromete a executar todos os aspectos de sua atividade sob 

supervisão e aprovação do GESTOR, da OEI e da SECOP, incluindo, mas não se 

limitando ao descrito abaixo:  

7.4.1 Uniforme da Equipe: O vestuário da equipe deverá estar de acordo com os padrões 

definidos. O design, cor, logotipos e demais elementos devem ser previamente aprovados 

por escrito. 

7.4.2 Cardápio e composição dos alimentos: Os tipos, ingredientes, preços, método de 

apresentação e qualidade dos alimentos oferecidos devem ser previamente aprovados por 

escrito. Quaisquer alterações ou acréscimos ao cardápio também exigem aprovação 

prévia e por escrito. 

7.4.3 Horário de Funcionamento e Procedimentos Operacionais: O funcionamento do 

Restaurante e/ou Quiosque e os procedimentos operacionais deverão seguir as normas e 

o cronograma geral estabelecidos. 

7.4.4 Publicidade e Marketing: Qualquer ação de divulgação, promoção ou marketing 

relacionada ao OPERADOR, ao Restaurante e/ou Quiosque ou à Atividade deve ser 

previamente aprovada por escrito. Todo o conteúdo promocional deverá respeitar os 

valores do Evento e a estratégia de comunicação definida;  

7.4.5 Compartilhamento de Informações: O OPERADOR deverá fornecer todas as 

informações pertinentes ao Restaurante e/ou Quiosque e à Atividade, incluindo relatórios 
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financeiros, dados de vendas e outros documentos sempre que solicitados. Salvo 

orientação em contrário, deverá enviar relatório diário com vendas e estoque ao final de 

cada dia. O GESTOR (individualmente ou com a SECOP) poderá inspecionar o 

Restaurante e/ou Quiosque e revisar suas operações a qualquer momento, em especial, 

para verificar o cumprimento dos dispositivos constantes no item 4.6 do Termo de 

Referência referente à presente contratação.  

7.5 O OPERADOR deverá estabelecer todas as condições necessárias para atender, no 

mínimo, _____ participantes por dia, incluindo quantidade suficiente de alimentos e 

equipe compatível. Uma vez confirmado o número total de participantes, o GESTOR 

poderá atualizar os requisitos.   

7.6 O GESTOR poderá posicionar materiais publicitários de terceiros no entorno do 

Restaurante e/ou Quiosque para fins comerciais.  

7.6.1 As Partes reconhecem que toda a receita gerada por tais anúncios pertence 

exclusivamente ao GESTOR ou ao projeto de cooperação nº 2/2024, conforme o caso, 

sem qualquer repasse ao OPERADOR. O tipo, local e duração dos anúncios serão 

definidos exclusivamente pelo GESTOR, de acordo com orientações da OEI e da 

SECOP. 

OBRIGAÇÕES RELATIVAS AO USO DO QUIOSQUE  

Art. 8º. O OPERADOR se compromete a observar as seguintes obrigações relativas ao 

uso do restaurante e/ou quiosque: 

8.1 Não instalar ou construir no Restaurante e/ou Quiosque mecanismos que gerem ruído, 

fumaça ou vibração perceptíveis do lado de fora;  

8.2 Não armazenar gasolina ou quaisquer substâncias inflamáveis, explosivas ou 

combustíveis no interior do Restaurante e/ou Quiosque;  

8.3 Não utilizar o Restaurante e/ou Quiosque, nem qualquer parte dele, para fins não 

previstos neste instrumento, nem para atividades ilegais ou imorais, tampouco permitir 

que tais atividades ocorram no local do Evento;  



 
 

109 
 

8.4 Para melhorar a experiência dos clientes, poderá implementar um sistema de pré-

pedidos no Restaurante e/ou Quiosque, por meio do agregador de alimentos ______ 

(responsável pela entrega), e obter os equipamentos necessários com este agregador; 

8.5 Não manter animais dentro ou nas proximidades do Restaurante e/ou Quiosque sem 

aprovação prévia e por escrito do GESTOR, mantendo o espaço livre de roedores, pragas 

ou insetos que representem riscos à saúde ou não, realizando desinfecção conforme 

exigido por lei e pelas orientações do GESTOR e dos órgãos sanitários;   

8.6 Não realizar ou permitir qualquer ato que possa perturbar o público presente no 

Evento ou nas proximidades do Restaurante e/ou Quiosque, nem provocar reclamações;  

8.7 Não fabricar, armazenar, distribuir ou vender bebidas alcoólicas no Quiosque sem 

aprovação prévia e por escrito do GESTOR, exceto se for um dos Quiosques habilitados 

para esse tipo de venda;  

8.8 Não realizar atividades religiosas, exposições ou reuniões públicas no interior do 

Restaurante e/ou Quiosque;  

8.9 Não permitir a reprodução de música vocal ou instrumental que possa ser ouvida do 

lado de fora do Restaurante e/ou Quiosque; 

8.10 Não colocar cargas excessivas em pisos, paredes, tetos, revestimentos, estruturas ou 

partes correlatas do Restaurante e/ou Quiosque, nem realizar modificações estruturais 

sem prévia autorização escrita do GESTOR; 

8.11 Não introduzir veículos, equipamentos ou mercadorias no espaço do Evento sem 

autorização prévia por escrito do GESTOR. Caso autorizados, o OPERADOR deverá 

respeitar as instruções quanto a horários, rotas e modos de transporte definidos pelo 

GESTOR;  

8.12 Manter o Restaurante e/ou Quiosque limpo e higiênico, assegurando o 

funcionamento adequado de encanamentos, ralos, pias, lavatórios e unidades sanitárias, 

quando houver; 
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8.13 Utilizar embalagens biodegradáveis e ambientalmente responsáveis nas operações 

do Restaurante e/ou Quiosque;  

8.14 Garantir a disponibilidade dos itens alimentícios constantes no cardápio aprovado, 

com qualidade e entrega consistente ao consumidor;  

8.15 Submeter à aprovação prévia do GESTOR quaisquer elementos decorativos 

externos aplicados no Restaurante e/ou Quiosque, os quais devem seguir os planos 

técnicos e as instruções da SECOP; 

8.16 Não acumular ou armazenar resíduos ou materiais desnecessários ou inadequados 

dentro ou ao redor do Restaurante e/ou Quiosque. Todos os resíduos devem ser coletados 

e descartados pelo OPERADOR em locais indicados pelo GESTOR;  

8.17 Garantir a estabilidade dos preços e a manutenção da qualidade dos produtos e 

serviços durante todo o período de Atividade;  

8.18 Não realizar modificações no Restaurante e/ou Quiosque, sejam internas ou externas, 

sem aprovação prévia e por escrito do GESTOR; 

8.19 Manter o Restaurante e/ou Quiosque em conformidade com normas sanitárias e de 

higiene, adotando todas as medidas necessárias para assegurar tais padrões durante toda 

a Atividade;  

8.20 Instalar e assegurar, se aplicável, o funcionamento contínuo de terminais de 

pagamento eletrônico para viabilizar transações no Restaurante e/ou Quiosque;  

8.21 Assegurar que seus funcionários e quaisquer terceiros sob sua responsabilidade 

cumpram todas as normas e instruções do GESTOR, da OEI e/ou da SECOP, inclusive 

aquelas relativas à segurança do trabalho, prevenção de incêndios e proteção ambiental;  

8.22 Cumprir integralmente todas as regulamentações e orientações relacionadas à Saúde, 

Segurança e Proteção;  

8.23 Sanar eventuais irregularidades apontadas por autoridades governamentais, pelo 

GESTOR, pela OEI ou pela SECOP, inclusive no que se refere à segurança contra 

incêndios e normas trabalhistas; 
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8.24 Garantir que suas operações estejam em conformidade com os princípios, objetivos 

e diretrizes da COP30 e da UNFCCC. Caso o GESTOR, a OEI e/ou a SECOP 

identifiquem qualquer descumprimento, o OPERADOR deverá corrigir a situação de 

forma imediata;  

8.25 Cumprir integralmente com as leis e normas de proteção de dados aplicáveis. O 

OPERADOR se compromete a instruir seus funcionários quanto ao sigilo de dados e 

obter declaração por escrito de compromisso de confidencialidade;  

SEGURANÇA ALIMENTAR  

Art. 9º. O OPERADOR é totalmente responsável por garantir que os produtos 

alimentícios fornecidos e vendidos nos termos deste Contrato estejam em conformidade 

com toda a legislação aplicável de segurança alimentar, regras de higiene e normas 

reconhecidas locais e internacionais no setor de alimentação pública.  

9.1 Mediante solicitação do SECOP, da OEI e/ou do GESTOR, o OPERADOR deverá 

fornecer imediatamente todos os documentos e informações que comprovem que seus 

produtos alimentícios e operações atendem a todos os requisitos relevantes de segurança 

alimentar.  

9.2 O OPERADOR também deverá apresentar um compromisso por escrito (documento 

de compromisso) de que cumprirá toda a legislação e regulamentação aplicável de 

segurança alimentar, antes do início da atividade. O conteúdo do documento de 

compromisso será determinado pelo GESTOR, após tratativas com OEI e SECOP.  

9.3 O OPERADOR se compromete a informar imediatamente ao GESTOR sobre 

quaisquer incidentes, riscos potenciais ou violações relacionadas à segurança alimentar 

em conexão com os produtos ou serviços fornecidos nos termos deste instrumento. 

DEVOLUÇÃO DO QUIOSQUE AO FINAL DA ATIVIDADE  

Art. 10. Dentro de um dia útil após o término da atividade, ou seja, após a conclusão 

oficial do Evento, o OPERADOR terá o direito de remover seus equipamentos e demais 

pertences da área do Restaurante e/ou Quiosque, desde que tais itens possam ser 

removidos sem causar danos ao Restaurante e/ou Quiosque ou à sua estrutura.  
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10.1 Caso não seja possível remover tais itens sem causar danos, o OPERADOR deverá 

compensar o GESTOR por todos os danos antes da conclusão do processo de entrega.  

10.2 Ao final do período da Atividade, ou em caso de rescisão antecipada, o 

OPERADOR deverá:  

a) Devolver ao GESTOR todas as chaves e/ou transponders (independentemente de 

terem sido fornecidos pelo GESTOR) e quaisquer outras ferramentas ou dispositivos que 

tenham sido fornecidos ou preparados para fins de segurança e proteção, garantindo 

acesso a todas as partes do Restaurante e/ou Quiosque;  

b) Devolver o Restaurante e/ou Quiosque em condições limpas e, se solicitado pelo 

GESTOR, livre de todos os equipamentos e pertences instalados pelo OPERADOR;  

c) Todo o trabalho realizado no Restaurante e/ou Quiosque pelo OPERADOR será 

considerado como feitos em benefício do GESTOR e não darão direito ao OPERADOR 

a qualquer pagamento ou compensação por parte do GESTOR.  

10.3 O GESTOR se reserva o direito de escolher uma das seguintes formas para a 

devolução do Restaurante e/ou Quiosque:  

(i) Em seu estado original, caso em que o OPERADOR arcará com todos os custos 

relacionados à restauração do Restaurante e/ou Quiosque para seu estado original; ou  

(ii) Em seu estado atual ao final da Atividade, sujeito ao reembolso de todos os custos 

incorridos pelo GESTOR para restaurar o Restaurante e/ou Quiosque ao seu estado 

original.  

SEGUROS 

Art. 11. O OPERADOR deverá obter e manter, às suas expensas, as seguintes apólices 

de seguro durante suas atividades no Restaurante e/ou Quiosque e durante todo o período 

de operações:  

a) Seguro Patrimonial Contra Todos os Riscos:  cobrindo todos os bens e produtos 

trazidos pelo OPERADOR para o Restaurante e/ou Quiosque, segurados pelo valor total 

de reposição contra perda física ou danos de qualquer natureza;  
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b) Seguro de Responsabilidade Civil contra Terceiros: cobrindo responsabilidade legal 

total por lesões corporais, danos à saúde ou morte de terceiros, ou por perda, dano ou 

destruição de bens de terceiros resultantes de incidentes ou acidentes relacionados às 

operações do OPERADOR no Restaurante e/ou Quiosque;  

c) Seguro Obrigatório contra perda da capacidade laboral dos funcionários: devido a 

acidentes de trabalho e doenças ocupacionais, além do seguro saúde obrigatório para os 

funcionários do OPERADOR. 

11.1 Os termos e condições de todas as apólices de seguro acima mencionadas não 

poderão ser cancelados, alterados ou restringidos sem a aprovação prévia e por escrito do 

GESTOR. 

11.2 Todas as apólices de seguro que o OPERADOR for obrigado a adquirir em 

decorrência deste instrumento, devem ser obtidas de companhias seguradoras de boa 

reputação, reconhecidas por segurar atividades semelhantes. Cópias dessas apólices 

deverão ser apresentadas ao GESTOR e mediante solicitação.  

11.3 O OPERADOR deverá cumprir integralmente todos os termos e condições das 

apólices de seguro. Caso a cobertura das apólices venha a ser suspensa, não renovada, 

alterada de maneira significativa ou se o OPERADOR tiver ciência de qualquer motivo 

que possa levar a tais mudanças, deverá notificar o GESTOR imediatamente. Nesse caso, 

o OPERADOR deverá entrar em contato com a seguradora prontamente e tomar as 

medidas necessárias para renovar ou ajustar as apólices, a fim de manter a cobertura 

adequada conforme especificado neste Contrato. O não cumprimento dessa obrigação 

será considerado uma violação material deste Contrato por parte do OPERADOR. 

DECLARAÇÕES  

Art. 12. O OPERADOR declara e garante o seguinte, sendo que essas garantias 

permanecerão em vigor mesmo após eventual rescisão deste Contrato:  

a) Possui o direito legal e autoridade para celebrar este Contrato, em virtude da habilitação 

na Licitação nº ______  OEI, sem necessidade de consentimento de terceiros ou, caso 

tal consentimento seja necessário, ele foi obtido de acordo com a legislação aplicável;  
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b) Possui todas as licenças pertinentes exigidas pelas leis do País Anfitrião e por qualquer 

legislação aplicável para a realização da Atividade, comprometendo-se a manter sua 

validade durante toda a vigência deste Contrato;  

c) Todos os documentos e informações fornecidos pelo OPERADOR para a celebração 

e execução deste Contrato são precisos e completos;  

d) A assinatura, apresentação e execução deste Contrato pelo OPERADOR não violam 

e não violarão:  

(i) Qualquer exigência contida em seus documentos legais;  

(ii) Nenhuma lei ou regulamento aplicável ao Contratado;  

(iii) Nenhum contrato do qual o OPERADOR seja parte ou ao qual esteja sujeito;  

12.1 O OPERADOR cumpre e opera em conformidade com toda a legislação e 

documentos legais que possam afetar sua Atividade;  

12.2 O OPERADOR declara que não existem disputas judiciais ou arbitrais em 

andamento ou previstas, processos de execução ou procedimentos administrativos que 

possam afetar negativamente suas operações e a Atividade;  

12.3 O OPERADOR é solvente e não há circunstâncias que comprometam sua 

capacidade de cumprir com as obrigações previstas neste Contrato;  

12.4 O OPERADOR atuará em total conformidade com todas as normas e 

regulamentações ambientais aplicáveis durante o período da Atividade.  

12.5 O OPERADOR deverá indenizar e isentar o GESTOR de quaisquer perdas, 

responsabilidades, danos, custos ou despesas (incluindo honorários advocatícios 

razoáveis) decorrentes de qualquer violação das garantias e declarações estabelecidas 

nesta cláusula 12.  

 RESPONSABILIDADE E INDENIZAÇÃO  

Art. 13. São responsabilidades do OPERADOR: 
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13.1 O OPERADOR será responsável perante o GESTOR por danos de qualquer 

natureza, incluindo danos indiretos e consequentes (tais como perda de lucros, perda de 

negócios, prejuízos à reputação), de acordo com as disposições legais e com este 

Contrato.  

13.2 O OPERADOR é responsável por quaisquer danos causados por seus empregados 

ou outros agentes ao GESTOR durante a execução ou em razão da execução deste 

Contrato, renunciando a qualquer alegação de que tais agentes foram devidamente 

selecionados e supervisionados.  

13.3 Quaisquer reivindicações por danos feitas pelo GESTOR em caso de 

responsabilidade do OPERADOR também incluirão os custos de medidas tomadas para 

evitar prejuízos, incluindo, sem limitação, custos legais. A responsabilidade do 

OPERADOR não será limitada por qualquer exame ou aprovação de documentos 

preparado(s) ou obtido(s) pelo GESTOR. 

13.4 O OPERADOR é obrigado a indenizar o GESTOR, seus funcionários, agentes, 

outros contratados e/ou pessoas que trabalhem para o GESTOR, contra quaisquer 

reivindicações, perdas, responsabilidades, custos, despesas e danos (incluindo honorários 

advocatícios), de qualquer natureza, direta ou indiretamente relacionados com a execução 

da Atividade, equipamentos, entregas, prestações de serviço e outros. 

13.5 Independentemente de culpa, o OPERADOR deverá indenizar, defender e isentar o 

GESTOR de todas as reivindicações, processos, danos, custos e despesas (incluindo 

honorários advocatícios) decorrentes de alegações de terceiros de que o uso, venda ou 

descarte de serviços contratuais constitui violação de direitos de propriedade intelectual 

(incluindo, mas não se limitando a patentes, modelos de utilidade, desenhos industriais, 

direitos autorais e marcas) ou uso não autorizado de know-how, segredos comerciais ou 

outros direitos proprietários.  

13.6 Para fins de esclarecimento, o OPERADOR assume total responsabilidade por 

quaisquer reivindicações, exigências, responsabilidades, danos, perdas, custos ou 

despesas, relacionados à segurança alimentar (incluindo, mas não se limitando à venda 

de produtos impróprios, descumprimento de normas de segurança alimentar ou outros 

defeitos nos produtos fornecidos). Caso qualquer reivindicação relacionada à segurança 
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alimentar seja direcionada ao GESTOR, o OPERADOR compromete-se a defender, 

indenizar e cobrir todos os custos legais, pagamentos ou compensações arcados pelo 

GESTOR.  

13.7 Caso o OPERADOR oculte ou subestime o faturamento bruto de qualquer forma, 

deverá compensar o GESTOR com um valor equivalente a três vezes o faturamento 

médio diário, a título de indenização.  

13.8 Se for considerado que o OPERADOR incorreu em violação de qualquer cláusula 

deste Contrato, o GESTOR e/ou a SECOP poderão suspender suas operações até que as 

violações sejam totalmente sanadas.  

13.9 O OPERADOR deverá indenizar o GESTOR por todos os danos efetivos sofridos 

e reivindicados por terceiros em relação a lesões pessoais e danos materiais causados 

pelos serviços contratuais, tais como entregas, produtos e/ou mercadorias fornecidas, 

desde que: 

 (i) O OPERADOR também seja diretamente responsável perante o respectivo terceiro, 

com base, inclusive, nas leis aplicáveis de responsabilidade civil e responsabilidade por 

produtos; e  

(ii) qualquer obrigação de indenização estará limitada à medida da responsabilidade do 

OPERADOR pelo dano em questão.  

13.10 O OPERADOR deverá, a todo momento, adotar medidas razoáveis para minimizar 

e mitigar qualquer perda e quaisquer efeitos, circunstâncias e/ou eventos que possam 

afetar negativamente o desempenho de suas obrigações sob este Contrato.  

OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE 

Art.14. A responsabilidade do GESTOR está limitado a dolo e negligência grave.  

14.1. Para os fins deste Contrato:  

a) Negligência grave significa o descumprimento, em grau excepcional, do dever de 

diligência exigido e a não observância daquilo que seria evidente para qualquer pessoa 
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razoável na situação. Ato ou omissão deliberada, contrária à conduta esperada de uma 

parte, com consciência ou indiferença quanto às consequências de tal conduta.  

b) Negligência simples ou leve e erros cometidos de boa-fé não serão considerados dolo 

ou negligência grave.  

14.2 O GESTOR não será responsável por danos indiretos ou consequentes, incluindo, 

mas não se limitando à perda de lucros, perda de negócios e perda de oportunidades; 

excluindo-se a perda por dados.  

14.3 A responsabilidade financeira do GESTOR nunca excederá 100% dos valores totais 

recebidos do OPERADOR.  

14.4 A limitação de responsabilidade do GESTOR prevista nesta Cláusula, não se aplica 

e não limita sua responsabilidade legal por:  

(i) Lesões pessoais ou morte decorrentes de sua negligência;  

(ii) Fraude ou falsa representação dolosa; e 

(iii) Reivindicações decorrentes de negligência grave ou dolo do Cliente. 

VIGÊNCIA E RESCISÃO  

Art. 15. Este contrato é válido a partir da data de sua assinatura até 5 (cinco) meses.  

15.1 Sem prejuízo de quaisquer outros direitos ou recursos disponíveis, o GESTOR 

poderá rescindir este Acordo com efeito imediato mediante notificação por escrito ao 

OPERADOR, se:  

15.1.1 O OPERADOR descumprir, de forma substancial, qualquer de suas obrigações 

sob este Acordo;  

15.1.2 O OPERADOR , de forma intencional, negligenciar a prestação ou deixar de sanar 

qualquer falha e/ou defeito na prestação da Atividade ou dos serviços relacionados sob 

este Acordo;  
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15.1.3 O OPERADOR  deixar de efetuar qualquer pagamento devido (ou parte dele) no 

prazo de 2 (dois) dias corridos a partir da data de vencimento;  

15.1.4 O OPERADOR violar quaisquer exigências relacionadas à segurança alimentar, 

fornecimento público de alimentos ou quaisquer outras exigências previstas neste Acordo 

ou na legislação aplicável;  

15.1.5 O OPERADOR  envolver-se em atividade não autorizada, ilegal ou moralmente 

censurável dentro da área do Evento, ou se o GESTOR e/ou a SECOP receberem 

reiteradas reclamações de pessoas presentes na área do Evento quanto à Atividade e 

conduta do OPERADOR;  

15.1.6 O OPERADOR cometer um ato ou omissão relacionado à Atividade ou a 

quaisquer outras obras contratadas que possa constituir, causar ou contribuir para a 

violação, pelo GESTOR, de suas obrigações conforme o Contrato Principal, ou colocá-

la em risco com relação a tais responsabilidades, e deixar de sanar tal ato ou omissão 

dentro do prazo estipulado pelo GESTOR em notificação escrita. 

15.1.6.1. Nestes casos, sem prejuízo de outros direitos ou recursos, o GESTOR poderá, 

por meio de notificação escrita, retirar o OPERADOR do local do Evento sem com isso 

invalidar este Acordo ou eximi-la de quaisquer de suas obrigações ou responsabilidades, 

podendo ainda designar outra contratada para concluir a Atividade, serviços, obras ou 

demais necessidades. O GESTOR poderá reaver os custos razoáveis do OPERADOR, 

ou deduzir tais valores dos montantes devidos. 

15.1.7 Se o OPERADOR adotar qualquer medida relacionada a processo de falência, 

liquidação provisória, composição com credores (exceto em caso de reestruturação 

solvente), dissolução (voluntária ou por decisão judicial), nomeação de administrador 

judicial ou encerramento de suas atividades, ou, se em outra jurisdição, qualquer 

procedimento equivalente;  

15.1.8 Em caso de falência, insolvência, mudança de controle ou propriedade do 

OPERADOR, ou se seus representantes legais, agentes ou empregados cometerem ato 

que possa afetar negativamente o GESTOR;  
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15.1.9 O OPERADOR  suspender ou ameaçar suspender, cessar ou ameaçar cessar parte 

substancial ou a totalidade de suas atividades;  

15.1.10 A entrega de serviços e obras do OPERADOR, à luz do Contrato Principal, se 

tornar impossível por qualquer motivo.  

15.2 Em caso de rescisão parcial ou total dos serviços pelo GESTOR, a notificação terá 

efeito na data nela especificada (ou, na ausência desta, na data de sua entrega), e o 

OPERADOR deverá imediatamente e de forma ordenada: (i) cessar a execução da 

Atividade e serviços relacionados, remover seus funcionários, operários, equipamentos e 

bens conforme solicitado; e (ii) ceder ao GESTOR ou a quem este indicar, os direitos, 

títulos e contratos com subcontratados relativos à Atividade e serviços relacionados, 

conforme desejado pelo GESTOR.  

FORÇA MAIOR  

Art. 16. As partes não serão responsabilizadas por falhas ou atraso no cumprimento de 

 

a) Eventos naturais, como inundações, terremotos, vendavais ou desastres naturais;  

b) Guerra, ameaça ou preparação para guerra, conflito armado, imposição de sanções, 

embargo, rompimento de relações diplomáticas ou ações semelhantes;  

c) Ataques terroristas, guerra civil, comoção ou distúrbios civis;  

d) Contaminação nuclear, química ou biológica ou explosão sônica;  

e) Leis, ordens ou medidas governamentais, incluindo embargo, restrições de 

importação/exportação ou negação de licenças;  

f) Incêndio ou explosão (exceto quando causada por violação contratual da Parte);  

g) Pandemias/epidemias (incluindo, mas não se limitando à COVID-19);  

h) Ataques cibernéticos;  
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i) Acidentes marítimos;  

j) Greves e ações industriais;  

k) Condições climáticas extremas; e 

l) Colapso estrutural, falha de maquinário, computadores, veículos ou interrupção de 

serviços públicos.  

Força Maior :  

(a) dificuldades financeiras ou incapacidade de obter lucro;  

(b) alterações de preços ou condições de mercado; ou  

(c) incapacidade financeira de cumprir obrigações.  

16.2 As Partes reconhecem que, embora os efeitos atuais da COVID-19 sejam 

conhecidos, seus impactos futuros são imprevisíveis e, quando impedirem o cumprimento 

de obrigações, serão considerados Evento de Força Maior.  

16.3 A Parte afetada deverá:  

(i) notificar prontamente a outra Parte por escrito sobre a natureza e extensão do Evento 

de Força Maior; e  

(ii) empregar todos os esforços razoáveis para mitigar os efeitos e retomar o cumprimento 

das obrigações.  

16.4 Caso o cumprimento de qualquer obrigação se torne impossível por Força Maior, o 

Acordo poderá ser suspenso ou rescindido a critério exclusivo do GESTOR, sob 

orientação da OEI e da SECOP. 

CONFIDENCIALIDADE  

Art. 17. Durante a vigência deste Acordo e pelo período subsequente nele estabelecido, 

o OPERADOR não deverá divulgar qualquer Informação Confidencial ou Segredo 
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Comercial do GESTOR, de seus associados/subsidiárias ou inerentes a realização do 

evento.  

17.1 Em caso de dúvida quanto ao caráter confidencial de uma informação, o 

OPERADOR deverá solicitar confirmação por escrito ao GESTOR. 

17.2 O OPERADOR deve manter todas as Informações Confidenciais em absoluto 

sigilo, não divulgando a terceiros nem utilizando-as em seu próprio benefício. Essa 

obrigação se estende após o término deste Acordo, exceto quando houver obrigação legal 

de divulgação.  

17.3 Não se entende como informações confidenciais para os fins deste contrato aquelas 

que:  

(i) já sejam públicas sem violação contratual; 

(ii) já estivessem na posse do OPERADOR sem obrigação de sigilo;  

(iii) tenham sido obtidas de terceiros legalmente; ou  

(iv) sejam desenvolvidas independentemente pelo OPERADOR. 

17.4 Exceto com consentimento prévio do GESTOR ou por exigência legal, o 

OPERADOR não poderá divulgar ou usar tais informações por um período de 5 (cinco) 

anos após o término do Acordo.  

17.5 O OPERADOR poderá divulgar tais informações apenas a funcionários ou 

contratados que precisem delas, desde que tais pessoas estejam vinculadas a acordos de 

confidencialidade.  

17.6 O OPERADOR será responsável por qualquer violação cometida por seus 

empregados, fornecedores ou terceirizados.  

PROPRIEDADE INTELECTUAL E BENS DA CONTRATANTE 

Art. 18. O OPERADOR reconhece que os Direitos de Propriedade Intelectual pertencem 

exclusivamente à SECOP, independentemente de terem sido desenvolvidos por ele.  
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18.1 Qualquer direito de uso concedido ao OPERADOR não transfere propriedade 

intelectual. 

18.2 Invenções ou know-how desenvolvidos individualmente por cada Parte durante a 

vigência pertencerão exclusivamente à Parte que os desenvolveu. Invenções 

desenvolvidas em conjunto pertencerão a ambas.  

18.3 O OPERADOR  não poderá utilizar quaisquer direitos do GESTOR ou materiais 

protegidos por propriedade intelectual de terceiros sem autorização expressa por escrito.  

18.4 O GESTOR concede ao OPERADOR uma licença não exclusiva, intransferível e 

não transferível para usar os materiais fornecidos pelo GESTOR durante a vigência do 

Acordo e somente para prestação dos serviços.  

18.5 Todos os documentos, manuais, hardware e software fornecidos pelo GESTOR ou 

produzidos durante a execução do contrato, permanecem de sua propriedade exclusiva.  

MEIO AMBIENTE E SUSTENTABILIDADE  

Art. 19. O OPERADOR deverá considerar os impactos ambientais na prestação dos 

serviços.  

19.1. Deverão ser priorizados:  

a) Elementos reutilizáveis (paredes, arquibancadas, mobiliário);  

b) Tintas com baixo ou nenhum COV;  

c) Pisos recicláveis ou reutilizáveis;  

d) Iluminação em LED;  

e) Carpetes e revestimentos recicláveis.  

19.2 Deverão ser evitados:  

a) Painéis de MDF ou similares;  

b) Materiais não reutilizáveis para estruturas;  
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c) Lâmpadas incandescentes; e  

d) Carpetes ou revestimentos não recicláveis.  

19.3 O OPERADOR deverá seguir o sistema de gerenciamento de resíduos indicado pelo 

GESTOR, sob orientação da Secop. 

 LEGISLAÇÃO APLICÁVEL E JURISDIÇÃO  

Art. 20. O presente acordo é regido pela legislação brasileira, excluindo-se as regras de 

conflitos de leis do direito internacional privado e a Convenção das Nações Unidas sobre 

a Venda Internacional de Mercadorias (CISG).  

20.1 Eventuais conflitos ou controvérsias entre as Partes deverão ser resolvidos 

inicialmente por negociação no prazo de 15 (quinze) dias corridos após notificação (ou 

outro prazo acordado por escrito).  

20.2 Caso não haja acordo, a controvérsia será resolvida na jurisdição brasileira, no foro 

da cidade de Brasília/DF. 

INTERPRETAÇÃO  

Art. 21. Os títulos do presente instrumento são apenas orientativos. Termos definidos no 

texto terão o mesmo significado em todo o Acordo. Palavras no singular incluem o plural, 

e vice-

 

 DISPOSIÇÕES GERAIS  

Art. 22. O OPERADOR  deverá manter registros completos e corretos sobre este 

Acordo, os quais poderão ser auditados pelo GESTOR e, se for o caso, pela OEI e pela 

SECOP. 

22.1 Salvo disposição em contrário, notificações poderão ser entregues pessoalmente, por 

fax, e-mail ou correio, e considerar-se-ão recebidas conforme o meio utilizado.  
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22.2 A não aplicação de qualquer cláusula não constitui renúncia a direitos futuros. Este 

Acordo substitui todos os entendimentos anteriores. Alterações só serão válidas por 

escrito e assinadas por ambas as partes.  

22.3 Se qualquer cláusula for considerada nula, isso não afetará as demais, e uma 

disposição equivalente deverá substitui-la.  

22.4 O OPERADOR será responsável por todos os encargos fiscais sobre os rendimentos 

da Atividade.  

22.5 Este Acordo poderá ser assinado eletronicamente e em vias separadas, que juntas 

constituirão um único instrumento.  

22.6 O OPERADOR mantém seus direitos legais de compensação. Nenhuma 

interpretação será feita em desfavor de uma Parte por ter redigido o documento.  

22.7 Ambas as Partes se comprometem a adotar as medidas necessárias para plena 

execução deste Acordo.  

22.8 O OPERADOR  não poderá ceder ou transferir seus direitos ou obrigações sem 

consentimento prévio. Também não poderá compartilhar o uso do Restaurante e/ 

Quiosque ou oferecê-lo a terceiros.  

22.10 O OPERADOR poderá transferir seus direitos e obrigações a terceiros para fins 

de melhor execução do Acordo.  

O presente instrumento, foi firmado entre as partes, por intermédio de seus representantes 

legais, na data da assinatura digital.   

22.11 Vinculam-se a este contrato documentos que compuseram a Licitação nº _______ 

da OEI, inclusive, o Termo de Referência__________. 

 


